
Муниtltлltа,пьllое бltl.,i;itc гIttlс tlбplt,ltltзaIcjlLIItle \ чilе,,кдение
с pc.ilH я я об Iцеоб раз() ваl,с,п ь ll ая Lll lttl,t а _l\,. i

углублёIIньi\1 llз\,lletlilc\l ()L,iсjlь]Iы\ lipe,1\lc]()B }j\lclllI Ю.I-L Яrrtlва
]-. l]язь\11,1 C'lto,цcllcKoii ()б jlilc lli

прикАз
з 1.08.202з

Об ОРганизаr ttIll llи,I,анLtя ),.iаlцихся
в МБоУ COIIlN!l г, Вязt,r.tы Clto.;teHcKclй об,lIас,гlt

в 2023 12024 1 чебttопr го,11,

лъ 1.1.+i 0_5-02

В ЦеЛЯХ 0Оз,(аIlI.{я ),c-lolrиii ,1_1я coxpaIleIItlrI )ill]lIit Il з,l()ll()вья 0б\,tIаюIllIIyся.
обеспечения tIIколb}lIlKot} I оря(Ill\{ I]lI,гаl]IIе\l t] Ilit ()cIiol]alIllti сDЗ Ns27З от ]9.12.20l2
<Об ОбРаЗОвании в Россиt:iскоii Фe.lepatlttrll,. саIIIi,Iарlt()_)lIидемио_iI()гllt]сских
правил и нормаl I.I l]o]}()I] СаlrllиII 2.-1.5.2+09-()8. lItlctaItc,lB.tctti,tя ад\.{}lIlliсI,раIlии
Смолеt,tской облас,l l| оl, Л! (() , tol l0лните"iI bttoii ,ltepe
социа,rыlоЙ lIоддсl))IiкIl \tIаll(ll\ся 5 - lI-x K,lacc(lll rr,1.1:tcljt1,1\ гoc\,,lall)clllcIlI{ыx
общеобразовате-Il bI Iы \ olrtltttttlltt(ltit. \l,\ lllljrllIIli.IL]]b]\ tlбtllеобразоtrirlс.lьIli,Iх
организаций из \1a,Ioll\4\,IlliIx ccltcii tзви;(с i)бесtlс,]сlll1rI бесtt-tатным1.1 I,орячlJ\Itl
заВ'tраками tra 202Зi2024 ).IсбlIыii го;(r.
смоленской облас,l п

Ycl,aBa MIi()Y (]ОШ N9l t . llязыtы

приказываю:

1. орl,анизilваrь в ]()2j12()]".l ),teбtltlrr I(),,(\ IIllIaIlIlc 1la базс ItIKo.1brtoй

столовой:
- бесп"rатныii l,орячий }аI]тI)аli ,]t.l,l ) tIаII(пхсrl l--1 ti.lttcctlB (за счег cpe,,tc гв

N,lестного бrоджета ):

- ГОРЯ'tИii ЗаВГРак .I1_Iя )tlаtt(llхся 5-1l tt:Iacctlrl (зil c,IcI средсгts p()_{t1,I c]Ie["l

(законных пре;lс-l,авl.t I с:rсйt ):

- горячиi] обс;t l1,1tя \ LiiLIItll\cя ]- l l K.litcctiB ( Jlt ctIc l средс,l l} роi(и,t,с-tсij
(законных прелсl al]IIl c,l cl"l ):

1.1. Предосrавt],гь д()lI()"ll1tllcjIbI{\I() \1ер\ ctlLlttlt-lbtttlii IIо,l,,{ержки с l сеttr,ября
2023 года учащи\lся 5-11 K,tacctlB ttз ]\IltjlotI]\l} llltl\ cc\tcIl. (,(l(Iоящих lla _\чсlс ts

,Щепартаменте coцl.tlt_,tbttoli заtIltll,ы Сiчtttленской об,tас t t.t ( j{a:tcc !,eпirpTarrcttr ) в
качестве мацоим\,11lltх се]\lей Il() с()с гояниIо tta l ссtt,гября 202 j I,ода, tla осIIоваlILiи
пре1,1оставлеIlного 2{еttар,гаrtеtt-гtlrl сп}Iска \lIаIIllI\ся tIз \Iа,:IоимуII{их сеrtей.
состояшlих на уче,гс I] качесil}с \1aj I oI.IN.l! tllIi х cc\Ieii. ll lI|]r.,.1с1,,1з,Iarrt')го o_,ltl1,1\4 из

ролитеJIей (иным закоttttы\,I IIрс.,lсTаl]и,ге]Iс\1) \ (llllllcI,ocrI tIз \tit-ilоимуlцей celtbti в
ШкоJrу В срок J0 0) ссrtгября 202j г().(а }itrlI]"IсlI[lя о предос,l,авJ IeH и t.I

.lol IОJlНИ l еЛ bl ltlй rl,.,1r1,1 coItllil. l1.I ttlй l l(), ( lL'Ir;liKI I.

1.2. !опо"rrни геJlLlIая i\lcpa collиa,.]lbIlot"l Ilo.,lite[)iKIilj ]ll)c;loc гавляется ttttttl:loil
IIе бОЛСе l75 дlrей L} ),,iсбIIоr, I(),t1 Ka),I(Jo\l\ )rIaittc\1\,ct1 j_ll K,ritccoB из r.ta;tottrtr,tlleй
семьи однократн() I] lctlcltиe ]lIlя (бссll]Iаl Ilt,lй гrlря,ttlii зillrlрак),

1.3. OcHoBatrite rt :1,rr] l1рсдостаlt-IсltItя tlttit1-Itlii jlоttо:tни,t,е.:rыttlii \IcpLl
СtlЦИаЛЬНОЙ пол,lср7(IiI{ ,ll]-lrl,()IcrI cI]IlcK}1 \!lalitIl\c'j II,} rtlt,lоимчшlих ссчtсЙ.
предоставляеN,Iые д]еrlартаltсrt гоrt. Спltскl.r \ rlaIIlIt\cя. ]lo \Iepe офорrt:tсttlrя



документов одtlиN{ из родIll,сJей (lrныrt закоrtttы\I Ilре,lсIаs!Iгелем) учаrцеt ося в

соответствии с l Iоря;lкоьr llрс,цосl,а ts.il еtt 1.Iя l] 2023,20]4 учебнопл r,оду

дополнительноЙ ]\,lеры социlцьllоЙ ltоддерrltкll _\ 
lIаtI(llхся 5 I l-x кrIассовобластных

государственных общеобразоваl,еJ btl ых 0pl iIt] It]il ttIIii. мун иtlипLllыlых
общеобразовательных opt аllизitttltй из \1lliloи\t\ t-Llих ccNleil в виде обеспечения
бесплатными горяtIиNlи зав,грака\Ill и рatсходовilIIия cllc.,lcTI] rlбластного бtол;кета.
выделяе\lых IIа ll]l( L(,cIillt_IclIItc \Kil}ltllIl()ii lrllll) llllllc, l{,lIt,ii vеры соttи:t_tt,ttой
поддержки- \,точняIо,Iся и IIilIlpltlJ]lrtt(),1cя ()г,lс.]()\l ([|ltlIi1.11,1l(lii Jащит1,I Hllcc-ilc}II1rI

Администрации \'t\ H[lIlllпa,lLtlot ir образtltlаtrllя кIJя зсrtсtrrtii 1lайоt-l> CMo,rellctioi.t
области в школу по срелс,1,1]а]\1 )jlекl,роItIIых cpc,rlc lI] сtlязtr. I ia след},юшlий дсltь,
Ilосле получения ttlK0,1ol"i уточIIсl]Iiого cIIlicKil. } чащс\I),сrI орI,ItIiизуется бесrt;t;ttный
горячий завтрак.

1.4..HaзHa,tttll, ( ) l BL, l с l lt( l I t t l)I \l ,,til l,{ilIl\l().leйclt{llc с (tI lелом социl1.1ьной
защиты населенttя A:lrt и н I.t c,I,pat t1,1Il Nr\,}lиlltllta,tbtttlttl образtlвания <Вязеrtскиii

раЙон)) Смо:lенской об,tас,l и ll() I]OIIp()ca\1 ()с\ ltlcc i,i].IcII}lrl \,чета ),чащихся tlз
малоимущих селtей, trп,tctotIlI.1x IIpaI]o lta ,1огlоjIItигс,lыI) I() меру социа.iьной
поддер)tки. и форп-lироваrrие сl]о,,1ilых clIt,tcKOB ) 

(]аlI{и\ся 1Iз \{а.lоим) щих сеi\lей.
которым в теченис лtесяца бы:tа lIрслосl аi]леIIа ,:loiI()jlIl}Il e-IlLllitя мера социа.]lьной
поддержки 'l'ишиlr1, Е.А,,. ,за 

пt ес,1,1,rгеJ я лI.tрсli,l,ора llo AXi). При отсутсr,вии
l-ишиtлой В.А. на рабочем ]\{cclc IlitlIl|ttl1.1,1b ol,BcIcI,1]eIIiIы\1 :jll Il}t,гание за\,1естLIl,е-[я

директора по BocIIrl la,I еJIыtоii рабсrге [1aparlolrclB1, 11.I}.

1.5. Тишиrrоir ll,:\., Irpc.iclaB,iяl,L crlic\lccяtltttl ll ,i(cllap,t ar]ctlT сво.lныI".i c]ltIcoK

) чашихся иЗ \,1a_I()I|\l\ Iltll\ .\,\ll,il. li(1l(lг1,1\t l, It,tl!lltlj \'j()|].iI Llы.'lа пгс,lосluR,lснJ
.1опол tlител ьная \tcpil coltlli].11,1l(,il lI(t l lcp;liIijt. ()l]|itlI||,(,l|,llb сбtlр lаяв.lснttii
родителеЙ (законных lIpe.lcli.tljlltc.rcЙ.; ttlt llгc_(()cl,ilIз.Ict]llc,(оllолни,tеjlьноЙ \1сры

социzL[ьной подлер,/iкI.1- }]аз Nt cc-I,I l,гь со(),I,Iiе,гсl,вуlо l Il) к) llllфор\tаt{ию на стенде.
2. Классным pyKOl]o;tl.lI с,Iяч1 l- l I lt.raccoB. BOcпlll,it гс.:lя\1 I,руппы прод,.Iенного

дня:
- прои нфор \,1Il pol]aTl, родllгс.lсй (заt(()IIllLl\ lI]lc,,ic]aI]rIIc-lcй) об irргаltизаtltlи

питаrIия учаu{ихся rl 20]Зi202-1 ),Iсб}tо\{ I()_l\ l] сроN .lo ()5 с!,l1,1Jlбря 202J гола:
- заказывать I,оряtIr,lе заIIIрак1,1 еrliеднсвно jltl ()8,]() I] сlIсllиalльtlом жypllajIe.

указывать через лробь: в зHtl}IcHalc]Ie - к()"lIlчссl,в() )чаlцI.Iхся. lIитающLlхсrI I1-Iаг[lо.

в числителе колllчесl,во ) tlatllll\c)l. llи1 аIощи\ся t]cc rt.lI tt,t,tto;

- при уточIIсlll,il.i сгlиска },tlltщихся. IItlг2tl()lItIl\(>l Llcctl.tit,гHo. cl]oeBpe\,1cHHo
заказыватьгорячllс]аl]tракI,tt}с()о,]-I]с,Iсll}lllrсr1.2.1,1litсlоriljlсlоприказа:

- до 5 .tис.rа \,tссяIltt. c. lcil! l() ll (e l () ]а \tccrlIlc\l. l] l\(ll()lr()\l обесtlечива"Iось
IIитание учаlцихся. lIpc.(Oclal]Llb l'tltлtttttiii l:,A.. Bc,torlrlcll, }llc-I,lt пито}lIIя.

3. Назначи,гь ()l,вс,lс1,1]еI]IIы\I:(с)к\рlIы\l в cгo-ttlBtlil с] Ic.,(\,IO Ltlих работн1.IIiов:

4. ответственIIы]\1tt за Ill.i l,altlle обччаtоIrllrхся I} Kit)(.tONI lt,:Iacce нtlзIIачи,гь

классных руководиr,с,tсii :

понеделыlик Я rtv I rlcBr Il.M.
MonceIrKoBv E.l().
I laparrorltlB1, 14.I}_

Xrlac,I orla l].z\.
Опо.lчсtltlев\, I,1.A,

l l. la . l)illi.lllll{,B\ Jlill)Itc\ [}а. tcpbctltl1



2. 1б Jlю,гову Ирину ApKa,itbeBH1,

2а flеv чен K.lBy Маринr A.tcKcccBHy
4. 2б Аркадьеву Ольгу Cepl,eeBH1,

5. 2в Семёнову Евгению Сергеевтtу

6. 3а С]тепанову l-апину Алексаилровну
7. зб Иванову Елену НикоrIаевtl1,

8. 4а Ове.tникову Е,пену, I J ико,rаевllу

9. 4б Рыбак()в) Ю.l||h) [}икI(lроRIl\

l0. 4в Шик Ирину Михаiiловгtу
11. 5а Курчатову IJaтmr ькl Сtзя,гос:tавну

12. 5б Кисслев1 Ириt,t1 \.lc tic сс в ttr

lз. ба l 1еr,росян Ириttу ()cиtloBttr

14. 66 Филипеttкtlву Свеr,лаtt1, [} и к,горовну

15. 7а Хвастова В;rалим ира Анаl,о.ltьевича

16.
,7б Игttагов1 Раис1 ('cpl ectlHr

17. 8а Яковлеву Екатериttу 1()pbeBrry

18. 8б Аруслаttову Ирину Анатол ьсвну

19. оо И ванову Татьян1, Н и колаеrзt ty

20. 9б Рагузину Ната,tыо [ I ttксl"паевtlу

2l. l0 Со;lомахиtrу A;r,l1, I() p bcBrlr
,t,l

1l Якушеву E",IeHy C,гattltc:taBoBtty

5. Создать бракералtнуrо комисс[Iю на 202212()2,З ),,lебllыil год в составе:

Председатезrя -, за]\lести,геjlя дирекlюра по AXI) 'l'иrrrиrry, Е.А.;
Ковченко Н, l l. - фел b;lrrlcpa Ill KOjI ы ( tltl сtll jtitcilBat tt rltl).

Рубан Е.В. II()вара:

Козырева В.А, , члеrlа ро,1и-t с.lьской о1 Bel,c,I l]еtlIIости.

6. На время I iе,lpудос пособ нос,ги Ковченко H.1l. ('ГлlrпиItой Е,А.) заполнение
бракеражного журнLпа возло)I(иl,ь tta Тишину Ii,A. (KoB,reltKo Il.Н.).

7,Утвердить ПоrIожение о бракераlrtttой коiчIиссиl].

8. Членам комliссии р),ltоl]одс,гвоI]а,i,ься в cBtlcii ,1еятельности данным

""O'?"i'JllXll'l'.''. залIосить сжедневIl., рез)jlы,а,Iы бракеражных проб в

бракеражный журнал устаitовлеt t t lого образrtа.
l0,,Кон1рол ь зс исllолнеr{иеN,l rIриказа оставJIяli) за ссlбой,

ш}кQды l LM, Ilкушева



l lри:tоiкеttие 1

к llрi,{каз\ ol ] l.()8,]022 года N9 l l3/05-02

Полоrкение о бракеражноl:i копr rrccп и

l.обшие поло}iенllя

Настоящее По,ltояlеttис разрабо,гi]но в llе.jlях усtl"пения
контроля за Ki]t{ecl,BoN,l пI.1таtlljя в школе. Iiраксрirхittая ко\{иссия

создается приказOм дирекl,ора шкоJlы на начаjtо учебttоt,о года.

Бракераrкная комtлссия в с l]oe !1 деятельносl,и

руководствуются Санl'lиНошl 2,,1.5.2409-08, СанГlи[I -2.4.1.2660-10,
Методических реколлендltlttlй PocltoTpt,бttaJзopa МР 2.4.0\79-2О
<Органи:зачия llитания обу,чаtощиr cяr обLцеобразовател ьн ых
организациях>> и МР 2.4.0l80-20 <Ро.,ttt,ге,Iьскtlii контро.[ь ]а

организациеЙ горячег() Iit]l,itния леl,сl"i в общеtlбllазовате,[ ьн ы х

организациях> от 22.05.2020 Л,rO2i10]14-]020-З2. сборникаN,lи

рецептур, техIIологlltiеск}.1ми li:tр,гаNl,j, l1aljIi1,IN1 [ lоложенttем и

осуществляет KoHTpoJlb за доброкачествеIl I Iостыо t,отовой и сырой
продукции, коr,орый проводl,,l1,ся органо]lепl,иttескl.{м методом.
Бракераж пtlulи провоjlи,Iся дtl Halla_ilaI о,гIl\,сliа каждой вновь

приготовленноl] партil и, При гtровl,]ени и бракераiка

руководствоваr,ься требоваttиямtl на гrол ч(lабр и каr,ы. r,отовые блюда
и кулинарные изде.пия, Вы.ltачу готоt]ой IIиlrl}] с"]Iел\,ет проводиl,ь
только пoc,rle с I{ятия и ,]агlиси в (lpaKella)KHoM )riypHaJIeIII)ооы

результатов oLleIIKr] гоlоtsых блюд и ра,]реtllеliия tlx к выдаче. При
нарушении техно-поl,и1.1 IIриI,оl,овлсlIия п1.1щll ко\.1iiссия обязагtа

залретить выдачу б"пюд \,чащип,lся, наI]равлl,гь их на доработку или

переработк1,, а при необходtl]\1осl,i, - на l jсс.lс,л()lзанtlе в санитарно
пищевую л абсlраr,ор и ttl.

Бракеражгrый )+i),pHaJI дол,ф.еII быть пронумерован,
прошнурован tl cKpetlJlelI ilеча,I ыо: \рзни гся бракера;ttный жургiал на

кухне. В бракераlкном журнале отмечаIотся результаты пробы
каждого блюлzr, а не pailllo}lf, в целоNl, обрэLltзя вlIIlNlание на такие
показатели, как внешнил"l вид, цвеl,, запах, вкус, консистенt{tlя,

жёсткость, сочность др. Лrrца, проводяiIll]е орI,анолептическую
оценку пищи. доjlжны быть ознакомлены с методt.tкой проведения

данного ана"лиза. За качество llиIци I]ес\,t оl,ветстве I { Ftocl,b



председател ь бракераiкrrоЙ KoNl исс и и, ч;,tеi t ы браксра;tiноЙ комtlссии и

повар, приготовляtощи й Ilродукциlо,



Полномочия бракера;кноl'i комиссии школы:

- осУществляет кон,грt).пь cot], llt).]cllIlя ссllиl,Ltрl{о-гI.jгисIi}.1чсских нор]\{ прлl

транспортировке, достаl]ке и разгр)rзке Ilрод},ктов Iitl гаltl.]я;

- лроверяет на пригодность скjtадскliе и друl,tlе IloN.letlleIlиrl для хранения продуктов
Ilитания, а также условия их хранеtlI..1я;

- ежедневно следит за прав1.1л ыlостьк) составjIения \{cliio;

- контролирует организаltlllr.l рlбtll ы tll пttщt,б.,ttlке;

- осуществляет KoнTpojlb сроков реа,п1.1заtlиli прол),ii,гов il }.1 гания ll качества
IIриготовления пищи;

- проверяет соответствие пищи физиологическим потребttостяrt детей в основных
пищевых веществах;

- следит за соблюдениеN,l прави.п личной гигиены рабо гtiикапttt пищеблока;
- периодически прису l,сl,в\,е,r Ilри ,]i:,tк"цаltке осt{оt]l{ы\ ljрOд\,кl,оt], проверяет вь]ход
б.гrюд;

- проводит органолептttческуIо ol1eltKy t,отовой пllt](Il. l, с, ()Itределяет ее t{BeT,

запах, вкус, консистенцию, iiiecTliocl,b! сочносl,ь и l,,.il.;

- проверяет сооlвеlсгвllе обьсtltlв llplll(),l()B.lelIIIo|() lIlllilния оllъе\4) р]зовы\
rrорuи й и количесlв1 JеIсй,

l. Меr,одlrка орга tlOлеII,I rt ческой ollellKи пlllIIll
Органолептическук) оценку начtjнаIот с BileшHel,o осмотра образцов

пищи. Осмотр лучше проволить при дIlевtlоN,I свете. Осллотром определяют
tзнешний вид пищи. её цве,г.

Затем опреле,rlяеl,ся запах пrtщll. Запах опрсделяется при за,гаённом
j{ьiхании. Для обозна.tенtlя ]allilxal I]оJ]ьз}/Iоl,ся ,)lIll lе,гаNlll: чистыЙ. свехtиЙ.
llро\4аlныЙ. пряныЙ. мо, lочноки(,.tt,tit. tttttлtlс{Il1,1й. ког\l\,вой. бt,.лоlный. и.tиr.,гыЙ.

Специфический запах обозначаеt,ся: се.ltёдочный. чесночный, мя,гный, ванилы,tый,

tlефтепродуктов и т.д,

Вкус пищи, кalк ll запа\. с-llсдчет ),с l,а}{аI]JiljI]а,гь при характерной дjlя неё
,rеN,lпературе.

При снятии пробь] необхолиl\.1о выпо-пlIять llекоторые прави-rlа

предосторожности: из сырых Ilролуктов IIроОую,гся тOлько те, ко,горые

применяются в сыроNl виде; вкусовая проба не гIроводIiтся в с,пучае обнару}кен ия

признаков разложения в t]и/lе непр}iяl,ногозапаха. а,гак)ке в слу(Iае подозрения, что

даtltlый продукт был причIttrr.lй пttttteBot tl от]rаIJлеItllя,

2. Орга но,пеп,I,и tlсская otletlKa ltервых блtод

fiля органолептиLtескоI,tl и Cc-lle;,lo веi{ и я IIервое блюдо тщате,пьlJо

перемешивается в котJIе и берётся в неболl,iUоi\I количестве на ,Iарелку. Отшtечаtот



8НеlUl]l1Й ВиЛ l] цвеТ бЛЮДа, По ко']'орыN{ \1о7кно c\,:tll]!, о соб]lоленIl]1 lс\но,ll0гl]ll !,Io лригоl,ов,,]ения. С,цедуе,r обраLItаlь
Вчll\l1,1ll( На liачесtво обрабоlhи сы|jDя, lllIJle lDH,,. l,.,,ll L t,lI \lll,,lUci,, l1,1 ,ll(ll,( l Ujl.,l\ollHlj\ ,li\lIvесей и tагря iIlёl,|,l,с|1|

При оценке внеIlJгiего t]ида cyпoB и борщеri Ilроверяют форму нарезки
овощей и других компонентов, сохранеI]ие сё в процсссе Bapкi.i (не должно быть
llомятых' утративших форшrу, и сильно разваренных овоLItей и,,tр},гих пролуктов).

При органолептическоi.t оценке обращаю,r, BHt,llvlaltrlc на прозрачtiость
сVпов и бульонов, особенttо изго,I,авливi]емь]х из \1яса и рыбы,
I-Iедоброкачественные мяс() и рыба дают N,ly,гIlые бt,-tьсlны. капли ],liира !lN,lеют

]\lелкодисперсный вид и Iia поверхнос,гlt tte образ1,1от )IiI{рI{ых яIlтalрных плёнок.

При проверr<е пltlреобразных c)lloB tlробу с:tttваюl Iонкой с,груйкой из

ЛОЖКИ В ТаРеЛКУ, ОТМеЧаЯ l'\'C ГОТ\', ОДI lOPO; lIt ОСl'Ь КОНСИСТеНЦИИ, На,'lИЧИе

непротёртых частиц. Сl,п-пюре лол)кен быть однtlродным по всей массе, без

отслаивания жидкости на его поt]ерхIlости.

При определе}Iии BKycat и ,]апаха oт,\leLtalol,, об,rа.цает,-,lи блюдо присvщим
el\,Iy вкусомl' нет Jlи I]осторон]Iего привк\са tl запаха, ныIичия горечrl,
гtесвойственной све)iеп ри гото вле tl HoN,Iy б,rrод1, Kllc_lOTHoc I,и, недосоленности,
llересола. У заправочных и прозрач}lых c),lloB внача.lIе пробуIот жидкую часть,
обращая внимание на apol\IaT и t]K},c. Если ttepBoe б,,tю,ltо заправляется спtетаной, то
вначале его пробуют без сметаны.

Не разрешаrотся б:Iюllа с прl]вк),с()\t сыроit и пt)дгоревшеЙ м),ки, с

неловаренными или силыlо IlepeBapeHHы}llj пр(]j{\,i(,l,а\] 1.1, ко\.lкatми заваривtлейся
N,lуки, резкой кислотнос,гью, пересопоN,l 11 др.

3. Орга lrолептll1lеск:lя оцен}iа вт,орых блlод.

Для дачи орга}Iо.IlеI1l,иLIеской оцеItItи ttз обtцей е]\,lкости с гоl,овой
lIищевоЙ продукцией отбираюr, бракера;кгrук:t rrробl,it:rя кджд()l,() члена комиссии в

сlбъеме:

- трех ложек - lttидкой продукции. Содерiкиьtое е\lкости, ts которых гоl,овили
пищу, перемешивают и отбирают образец прод),кции на 1ape"llKy. У каждого ч.ltена

комиссии в тестируемой rlробе до.l}iiны содерrtiа,гься все осlIовные компоIIеIlты
блюда;

- одного изделllrl t.tли б"лttl;lа гIllодукllия lijIol,itoii коtIсliстенции. Блюда и

изделия сначала оцен{.1вают вt]ецlне, а затс.i\l Ilарезаl()l, на обцей ,гареjlке tia

тестируемые порции.

Сначала оценивают блtrlда, имеющие с,цабовыражен н ый запах и вкус,

затем приступают к прод) кции с бо,цее интенсllвны\Iи показателями, сла/1кие

б.rюда дегустируют в посjlедtIIоIо очерсдь. При ;tегl,стации проб продукци},l

сохраняют порядок их ri редстав"rlе н 11я без возврата к pilHee дег) стируемым пробаглt,



пече}lье. Nlолотый кофе или llегазирO8аltIlYlо лl1l ьев} l0 i]0.1) ),

Методика проведения ol]eн ки iIро/lукl\ии:

Продукци я как оцеltив:tют

CvIt

l]tla.ta,lte :lil;titttlй (rl ]lе]lяю,t 7Iil{,lк),Io час гl, t.t lIробу,ют, оцен к} с\ па

IIроводятбсз;(обавltсlt1.1я сNrсI,аtiы. Заtсrl разбttрlttот плоl,н),Iо tlacTb

cpaBI I и1]|1юl, сс cOc-l,ill] с peuet t t,l,puii" Ila llpI t \lep. l l it. I и чие j]yKa и"[и

петр),шки. Каirrлl,кl сос,I,авrIую час,гь 1.1сс-lедук) г о-гдельно, оl,мечilя

соотношение ;,rtи j(кой и I tлотной чirсl,ей. консисl,енцию продуктов.

форлtу нарезкlt. Bt<yc, Затеьt rIробl,кr,r б:ttt,l,;lо в ltе.лом с добав"rениеr,t

c]\,1cl,ill lLl. сс", ll ()t Ia l lpc,,1\,c}l(rI pL,l ta 1,1cl tcr r-l l рой

Col,c
Оltре,,lс,lяtо,t,NоIIсltс,I,еIlI[иI(). IIci)e.II1I]i,tя lotiKoii сlill,йкоii и лробуя на

вкl,с. Заr-см OI[clt}lB[llt)г lIBe,l. c()cIilB- ]llltlItll,tbl]()clb форплы нарезkи.
,гекс1,},р\, ttапо.ltttи,lс"tей. а l,aKiI(e заllах ll вкус

Вr,сlрые. хоJlоднь]е и

сjlадкие блюда или

1,1з,]lс.jIиЯ

Блкlда и изj{е]lIlя с ltlttr-гHtrii clp\ lil\1,1tlit tllrg;lg ()llL-нки внешнего l]лlда

tIapc ]|Ilo l rra обIrtсii l арgлкс lla l,cc I,I.]p\ с\Iые II0рl(1.1и

l lil.,tчфабрикаты,

из,,lеjlия и блюда из
,г\,шеных и

заllсtlенItых овоrцей

Отде,rыlо тесl,ируIо,l,овоtlll.l l,t со),с. а затсм прtlбуlот блюдо в це.rопл

I lо.lI1,фабрикаты.

l,tздсJIия и б,iIюда из

оl,t]арных и

)it]реных овощей

Вttача-,tс 0ltcltllI}alt)l Bttelttrtltil l}l].(: llpil]]li.ll,tlOctb tРормы ItарезкrI. а

зitl(\t Iскt,г\г\ { K(llI(ItcI!lltlllK,). |illlit\ II IJ]i\c

I lo.lr1 фабрикаты,
издсJItiя и бltюда из

liр),п и Nlакаронных

и,;jIе.ilrtй

l lолуфабрикаты,

изjlе.jlия и блюда из

ry!:l_
I Iо:rуфабрикаты.

из,itелия и блюда из

Nlяса и Il,tицы

I]ролl,кr tпttl,l ()l l lil i \I c,lloc\l pacl |ре,,tе,lяl(л I lo дI I\, тарел ки и

),с],а l lal]jl и ltaltrl оlс\,l,с-гвllс lI()c,1,0pollIitl\ вlilк1.1сrlltй. Ha-I1.1LIиe Kor,lKoB. У
\1акаI)оllIIых il l.tc,,tt.tй tlбpatltatt1,l l]llll\]allItc Ila I.1x гсксl,ур!:

разварсI ltioc,l ь Il c.ll]IIae11()c,I,b

I'Iровсряlот Ilрави.il ыtос-|,ь разде.jI ки и ссlб, tюденtlс рецеIrl,уры:
прави,:I ы IOсl,ь подготOвI(и rrолуфабрикат ов - нарезку, панировкчi
l,екс,г),р\: заllах Il вкl,с из,:lе:ttlй

()t(etlltBattlT tзttсtttItttй Blt,,l б"ttt,_llt в lL\,,I(l\j lt()I_tc.l1,1to мясIIого издс,tия:

Ilрав}tлыtость tРtlрrrы ttарс,зкll. c()cIorlIlIIc lIоi]ерхI]ости. панировI{и.

За,t,еrt ttровсряIоl cI,eIIctlb l()I(lB||(.,cttt ttз,tс.tttй ltl]tlколо\,t IloBapcKot"t

иг.rrоii согласttt) 1,скс,г},ре (консис,геlIItt.llt)и tlBcT,1 на разрезе. Пос,lе
э1.oI,о ollcIIl.tBat0I зaIlax lt Blil с б",ltil.,(li.



как оценпваtот

час,глi: ocIlof.t}Ioc 1,Iздс.lис. со),с. гарнlIр1,1ur,ел,l ttробуют б,rкlдо в lle,jloiv

Особос l}I]иMilI I}.le обраtllаIот на Btlettttt t.t й

форлtы trарсзкI.t ()сlIовlIых IIрод) к,гов. I1x

tsи,i{ ();II()да: правильнос,гь

l,c кс1,\,р\,

M}''r н ые

ItYjIинарные

по.пуфабрикаты и

из,llслия

Мччltые
конди герские и

б1,1Iочные

полуфабрикаты и

из,,(елия

Учt,ttыtlактt I,p\l1lloI]b]c особеtl t toc-t,tt б,tltl.ц. а rat<ittc:

- у iкeJll.lpoBal I tl ых блltljl. M},cc()t] и Kpe\lOlt вl Iач а- Iс опре;iеJIяют
состояние поверхIIосl,и" l][lд riа разре]е Il,ли tIзлоNIс и цвет. Кропле того.
оцеI i I.1Balo,l, сгtособtiосl,ь сохранять фоllмr, в го говом блюде. Особос
BIltl\laHlIe обраtI]аю,г Ilil 1,ексl-уру. ]ill,c\l оIlеIIивак)т запах и Bti),ci

- сjIадких горяtlих б:Iюi1 (суфле. lI),линI,1l. гре}Iки. горячие десер] ы)
BtIarla"tc,IccJle:(),Io,I Btietttttltili I]l].rl: xltpaKlcp I]оI]срхности. цвет и

сос1,()яtlLlе l(Opo,1Kli: \1асс\, IIа разрсзс }l,,IIl из.lо\lе: llpoI lсченность.
o.гс\,l,с,I вие зака_ца. За,l,еl,t OI{e Il l,t l]attl-], зulIlil\ 1.I IJli\ с

llcc",te,цyttl г ttx Bttcttltttlti Bi1.1: xapaK,I,cp IIоi}срхtlосl,и теста. цвет и

состоянl]е KopolIKI] } б,lиllов. O"lIa,lLeR. II11pox(KoI] rr ,г. д." формч rlздеjIIlя.

Обраlrlаrtrг I]IlI.I\1itllиc lla c()()1,1IOlllelIIrc rРарrла ll lсс,га. KatIecl,Bo фарulа:
e1,o cOtIilOc,I ь. с I,eIlellb г()тоI]I{()с г11. ctlc l all. Зit,гсrt оl{енивАIо,I заlIах и

вк\,с

Обраrчаtоr, BtlIln.itIIlle I{a сос,г()rll1ие повсрхlIосl I.1. се отдеJку. цве,г tr

сос,t()яIll]е корочки. ol,cYTcl,Bl]e отс.посII1.1я корочкI.I от мякиша. l,о,Iщин\.
и rpopllY l.tз,llс-,tilii. За,геr,t or(c l tl.r вlll(),г сос,гояttltс \tякиша: пропеtIеlIIIос lь.
oTc\rlclBIIе I]рliзнаков i|eIIpON|eca- xilpaKIcp Ilol]llcIocTи. ]jlастиtlность,
cBe)Iicc I ь, Ol,c},lc tB1.Ic зака-,iа, l loc:tc ,l,t ottl oIle] IrIBaIoT качестtsо

от/lе,цоtlных rrо:rlфабрика,r,ов lItr c,Ie]lvI()IItliivl пpl1lIlaкaM: состоянис
кремовой i\,lассы" l]oI{a,lll,i. )Kc,-Ie. г.lIаз\,р1.1. tlx tlыIllIl0сть" п,lIастич |locTL.

fla-te с otIcttиttaIO1, ,Jat]itx Il BIi\ с I.1з.lе-lIlя I] ]le]Io\I

общУю оцеLtку качссl,t]а 1,оl овой про;lукци11 pilccti [],г1,1вают как среднее
арИфМетическое значение оценок всех Ll"qенов ко\,lисс}]i,l с loLlIlocTbIO ло оllного
зtlака после запятой. В слу.l39 обнаруженtlя лlедостаткоts или дефекl.ов
оl{ениваемой продукции llровоllят сниjкенtlе максиN{ально возможного бапла в

соответствии с рекомен jlаllиями. IIриведенны\,lи в 11рилотtении Б к ГоСТ зl986-
20l2, Оценку продукции даеl,каждый чjlен коN.,1tlссиtI с II()\,lощыо характеристи к и:

Характеристикlл продукци и

Нс илtеет недостатков, Оргаitолепr t.lческие rlоказаl еJIи

с()о,гве,гсl,вуtот требоваttltяпt нор\{атпI}IIых и гс\Il1.1чесliи\

Хо;Iсlдные б,цюда,

гrолуфабрикаты

ca.IaToB и закчсок

С'ltа;rкиt, блюда



Имееr, значителы-lые недосl,аl,кtl. но IIрtlI,()леIl JjIя pcajIизitrlt.ttt без

rtерерабо,гки. В числе I Ic,,l()cl,aTKol] rtott-t бы l,b: tl()l1clrxalI}]c

IlоверхIIости; нар),lllеIIие tРорпtы ttз,,1с,lия: }lс]tрави]iьIlая фор\lа
нарезки овощей; слабы й и.ц I I tlге] \I cpl l |,t й llLt ttlx ct tсцl.t ij : )l(}l. 1lioc,l,b

I] ca,IaTax; жесткая ,гекст},ра Il"ц[l KOlIc}.lc,Ie нция \f ,lca lt i, -i.

Имеет зна,Iительные лефскты : l lрис\] I,cl,I]},l0l- I Ioc г()роI lll llc
l lеудов"rI eTBopI],t,e]I bt| 0

4. Критерии оценки l{онтроJlя массы готовых пltщевых продуктов
5,1. flля кон,l,роля сред1lеil NIасtы t,лtоlа Hlr l(l пj!ll, )]](к]I]оIlttыс rt..ttt Llttферб,rатныс вaсы с ]Iе}Iой деленllя 2 г и

lla.llo сравни,гЬ с нормамИ выхола. которьiС \казаllы в \1cjiio, Ec]lll \lacci1 ll]\Icc,| огрlll{!гс;lыlь]с отклоне}tия, то прод),кцIiя
НС lОП\'СКаеТСЯ К РеiLПИЗаtlliи, lIри вынсссlll]1l гaltlсl]ltя \,llll1ыt].lc](Ll l1,1l)( Il|\ll, ]l пl]е_Lс.I LrlK_loHeHllя. },казаtlllь]й ts

таб-rttце 2,

Таблица 1.

вз I]еш и ван ия

кол и.l сство llродYкции, о,гби pae}loe д.rlrI контрольного

LIl о в,}веш ll BaloT

Характеристики продукции

доку14ентов

И r,tее,г незначите,lьные или jlel,Ko\ с l,pal I I l\1 ые нсдос l a,I Kll.
I{апример: типичные д,пя ]lаIlного l]lt.:la I I рол),кlitIl.t.
llo слабовыраженные запах и BI(yc: HepaB}lo i\lерная форьlа rrарезкиl
Ilедостаточно соленый tsк},с Il т. jl,

I I l,r учные кулинарныс" KoI I.1lI I cpcl(llc tl бr -tо.rttыс из.,lс,] I1я

ljлlода:
-- из мяса, мяса птицы, рыбы. кролt.tка. дичи с I,apHtlpaN,lи [l со\,сzl]\lи:

- из карr,офеля, овошtей. грибсlв и бобовыхi

- из круп и макаронных llз:lс.lий с 7lillгO\l. сi\tсlJlIt)й l.LlIl c0\,cO\,t;

иi яИtl. ГВороГД Crr ctlg1 111,,ii и.Ill cil\Lil\|Il:

- м\,чlIьiе с жиро\l. сме,tаной и [lIIы\1ll llpo,,t},K,],a\1lI.

А r,aKнte:

хорошо

},довлеl,воритеJ ыlо

10 rпT,.

3 ttорItи и

х()л()j]ные и горячис

супы 0ез мяса, N{яса

закчс K1.I i

ll гtt t 1ы. рыбы:

Оцен ка

lIривкYсы или запахи; пel]cco_ileltO: t le,]lol]ape IIо i IIо.цI,()ре-ц0:

),тратило форму и т. ;t.

В каком
количестве



Ll t,о взвешlrваltlт
В каком

ко"личес,|,ве

2 rlорци и

Супы с мясом, мясом птлlt{ы. рыбtlй. м оре прол),liтами l 0 гrорчий

З порци1.1

3 rlорчиl,t

2 порuи rt

.-.1ессрты. сладкие б,,tкl,,lа с сахаро\1. cl]pollo\l. covco\l lL,lи tltlы}lи
продуктами

С:tлtвсlчное масло. c]\1cl,ill Iil. со\,сы

Г'олубrlы, кабачки. помll;(оры. бак,tаиtаttы и ,1р) t,ие фapttlttporlattttыc
овоlци

Сладкие супы с фруктамrl. I,aptll.lpa\1Il и сrtеtаttой

10-.20 IIорrlий

l 0 шrт, или

порtlий

10 ш,r,.

]Бl,тербролы

Котлеты, биточки. бифtttr,сксы. llItlиllc..IIt,,req),rc]ll{. р}-Iе,I,ы I1з \1яса.

\lяса п-гицы. рыбы- кролltI<lt. .1lllIIl. кр\ ll. (lltoшcii, 0.1ll lblI. ,]. t t'l t l , 
t t t к l t.

блины. сладкие бrlюла. IIllро)кl{и и ,(р) I ис l(},"lIIlilарIlые li,J,:tc]lllя. в,t()\1

числе порционируеi\.tыс

l'оря.lие и холодIIые lIaIIII],Iilt собс,] I}0tItl()l,() IIpO}]]1]1,lcI,1]a- c()lill
све)Itеl]ыжатые

l(октсй:tи собствен}Iого [lроlJзI]одс,l l]a

Рулеrr,t с начинкаN,Iи- кексы. ]\1ччtIые в()ст()чlIые cjla;locl,I.I. IIряIlики.
коt]ри}кки. булочные tlзilс.ц1.Iя. в,го\1 ttI.1c]Ie ]\,,учIlые кчjl1.1llарIIыс-

конфеrr,t

Таблица 2. Прелел допускаемых отр1.1цательных оl к",lонений массы пищевой
п роду кци и

Масса кулl.tнарltых
по"пуфабрикатов и и ]IIеJI и й,

блюд, напитков, г tl"rlll мл

Св. 5 до 50 включ.

Св.

Св. l00 - 200 вклк-tч.

Св.200 300 включ.

Гl релсл доIIускllеN!ы х 0триllательных
o,rK.,ltltteH и й

г. и"lи мл.

lt) l

)50 - l00 включ.

З00 - 500 вклкlч-

l0



Св. 500 1000 вк:lrоч. 15

5. Критерии оценки качества блюд

<<Удовлетворительно) - блюдо приготовлено в соответствии с

технологией;
<НеудовлетвориТельно)) - изменснl,iя в те\llологIlи приготовl]енl,я блкlда невозмilжно исправить, l{

раздаче не доп)скаегся. тп(б}(tся rarrc,tl б.t,о,,:t,

Оценки качества блюд и кулинарных издеrrий заносятся в

комиссии.

fuя определения правильности веса штучI"lых готовых

кулинарных изделий и полуфабрикатов одновременно взвешиваются

3 - 10 порций каждого вида, а каш, гарниров и других нештучных

блюд и изделий - путем взвешивания порuий, взятых при отпуске

- педагогические работники школы;

- члены родительского контроля (инициативная группа от

родителеЙ / законных представителеЙ по контролю за организациеЙ

питания обучающихся входит в состав бракеражной комиссии для

рассмотрения основных вопросов, связанных с организацией питания

школьников) со сменой представителей один раз в полугодие,
6,2, Отсутствие отдеj]ьных члеt]ов коIlиссllи не явjlяется препятс-I,t]ием дJlя ее деятельности, Для

надлежащего выполнения (l1,itкций tioMttcclrI].loc,ia,l1)Lll]o Ilc \lel!ec llо,lоI]llны ее,l,,lL'lIoB.

потребителю.

б. Управление и структура

Персональный состав комиссии утверждает директор организа
-ответствен ны й за оргаtIизаlпllо I]l],|ания;

- председатеJ,tь профкома школы;
- медицинский работн и к:

- работник пищеблока;


